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Spicy saganaki med reker



GRESK Salat

TZATZIKI



MOUSSAKA





Jordbær med balsimico og Mascarponekrem

Jordbær med balsamico

1 kurv jordbær

½ dl balsamicoeddik,

2 ss sukker

2 ts sitronsaft

3 ss små mynteblader

Skjær jorbærene i 2 elle 4, legg i en glassbolle. Varm eddik, sukker og sitronsaft i en liten kjele, rør til

det er godt blandet. Trekk kjelen av varmen og avkjøl.

Hell blandingen ovemjordbærene og ven det sammen. Dekk med plastfolie, sett i kjøleskap (minst en

time). Dryss over mynteblader


